
アサヒ屋にご来店ありがとうございます。

当店はしゃぶしゃぶと餃子がおすすめのお店です。

しゃぶしゃぶは一人前の表記です。

お通し代としてお一人様３００円頂いております。

混雑時はお席１００分制になります。

しゃぶしゃぶのご提供までにお時間頂く場合もございます。ご理解の程よろしくお願いします。

個別会計はお断りさせて頂いております。お客様同士でお願いします。

OPEN／17：00 ～ CLOSE／23：00（L.O. 22:00）

当店のシステム説明
Explanation of our system 본점 시스템 설명 描述我们的系统。

Thank you for visiting Asahiya.／아사히야에 방문해 주셔서 감사합니다.／感谢您访问旭屋。

Our restaurant is recommended for shabu-shabu and gyoza.／
저희 가게는 샤브샤브와 만두를 추천하는 가게입니다.／该餐厅的涮涮锅和饺子值得推荐。

Shabu-shabu is indicated for one person.／샤브샤브는 �인분 표기입니다.／涮涮锅仅供一人食用。

We charge ��� yen per person as an appetizer.／�인당 ���엔의 추가요금을 받고 있습니다.／每人收取 ���日元的前菜费。

During busy times, seating is limited to ��� minutes.／혼잡 시에는 ���분제로 운영됩니다.／在繁忙时段，座位仅限 ���分钟。

Please note that it may take some time before shabu-shabu is served.Thank you for your understanding.／
샤브샤브가 나오기까지 시간이 걸릴 수 있습니다.양해 부탁 드립니다.／请注意，涮涮锅上桌可能需要一些时间。感谢您的理解。

Split billing is not available. Please settle your bill together.／
개별 계산은 불가합니다. 모든 분께서 함께 결제해 주시기 바랍니다.／不支持单独结账，请各位顾客一并结算。



しゃぶしゃぶ

餃子

Addition／추가／追加追加

￥�,���純血又吉アグーコース

￥�,���純血又吉堪能コース

￥�,���
三種の又吉アグーと和牛の贅沢コース

肉

￥���・島豆腐　
￥���・ごまダレ
￥���・水餃子

￥���・沖縄そば
￥���・野菜盛り

￥���・しゃぶしゃぶ用生もずく
Fresh mozuku （seaweed） for shabushabu／샤브샤브용 생모즈쿠／涮涮锅用生海藻

コース内容
肉、野菜、出汁

※写真はイメージです。　※表示価格は全て税込価格です。

Matayoshi agu course（Loin,Belly）　
순혈 마타요시 아구 코스 （로스, 삼겹살）
纯种又吉阿古套餐（里脊肉、五花肉）

Matayoshi agu special course（Shoulder loin,Loin,Belly）
순혈 마타요시 아구 만끽 코스 （로스, 삼겹살, 어깨살）
纯种又吉阿古尽享套餐（里脊肉、五花肉、肩胛肉）

Matayoshi agu and wagyu beef special course
（Wagyu,Matayoshi pork three types）

마타요시 아구 �종과 와규의 호화 코스 （와규 로스, 아구 �종）
三种又吉阿古与和牛的豪华套餐（和牛里脊肉、阿古猪三种）

Meat addition／추가 고기／加肉

￥�,���・本ロース
Loin／로스／里脊肉

￥�,���・肩ロース
Shoulder loin／어깨살／肩胛肉

￥�,���・バラ
Belly／삼겹살／五花肉

￥�,���・和牛ロース
Wagyu loin／와규 로스／和牛里脊肉 Okinawa tofu（� pieces）／시마 두부／岛豆腐

Sesame sauce／참깨 소스／芝麻酱　

Boiled dumplings（� pieces）／물만두／水饺

Okinawa soba noodles／오키나와 소바／冲绳荞麦面　

Vegetable platter／야채 모둠／什锦蔬菜　

Shabushabu 샤브샤브 涮涮锅

Dumplings 만두 饺子

Chicken wings
fry dumplings（� pieces）／
닭날개 튀김 만두／炸鸡翅饺子

手羽先揚げ餃子　
￥���

わさび餃子　 ￥���
Wasabi dumplings（� pieces）／와사비 만두／芥末饺子

にんにくスタミナ餃子　 ￥���
Garlic dumplings（� pieces）／마늘 스태미나 만두／蒜香强力饺子

やんばるあぐー餃子　 ￥���
Agu dumplings（� pieces）／얀바루 아구 만두／山原阿古猪饺子

島とうがらし餃子　 ￥���
Okinawa spicy dumplings（� pieces）／
오키나와 특제 매운 고추 만두／冲绳特辣饺子

小籠包　 ￥���
Xiaolongbao（� pieces）／
샤오롱바오／小笼包

Meat, vegetables, soup stock／
고기, 야채, 육수／肉类、蔬菜、和高汤

Course Description／코스 내용／课程内容



つまみ

ごはん

もずく酢　 ￥���

辛味噌冷しピーマン　 ￥��� ザーサイ ￥��� 胡瓜の梅肉和え ￥���

ミミガーねぎぽん酢　 ￥���

雪塩冷やしトマト　 ￥��� もやしナムル　 ￥��� 極太メンマ　 ￥���

アサヒ屋肉味噌メシ　
￥���

ライス　 ￥���

※写真はイメージです。　※表示価格は全て税込価格です。

Appetizers 일품 小吃

Rice 밥 饭

Mimigar green onion ponzu souce／미미가 파 폰즈 소스／葱香柠汁拌猪耳

Bean sprout namul／콩나물 무침／拌豆芽Snow solt chilled tomato／
눈소금 냉토마토／雪盐冰镇番茄

Cucumber with ume plum paste／
오이 매실무침／梅酱黄瓜

Zha cai／짜사이／榨菜

Menma／두꺼운 멘마／厚切竹笋

Vinegared mozuku（seaweed）／모즈쿠 초무침／醋拌水云

Chilled green peppers with spicy miso／
매운 된장 냉 피망／辣味噌凉拌青椒

Meat and miso rice／고기된장덮밥／
肉味噌盖饭

Rice／밥／白饭



もちもち紅芋揚げ団子　

粗挽とハーブのあぐーソーセージ ヤゲン軟骨黒胡椒焼き　

デザート

定番

マグロカツ　 ￥���

￥���若鶏の唐揚げ　 ￥���

じゃこ天　 ￥���

棒棒鶏　 ￥��� 揚げナス麻婆　 ￥���

砂ずり　 ￥���￥���￥���

ゴーヤちゃんぷるー　 ￥���

若鶏のねぎ塩唐揚げ　￥���

岩ダコの唐揚げ　 ￥���

・Wシャワー　 ￥���

・塩ちんすこう　 ￥���

※写真はイメージです。　※表示価格は全て税込価格です。

Dessert

Standard dish　스테디셀러　主线

Jako tempura （Fish Cake Style）／
작은 생선 어묵／小鱼鱼饼

Fried chicken（� pieces）／닭튀김／炸鸡 Deep fried sweet potato donuts／
쫀득한 자색고구마 튀김볼／炸紫薯糯团

Tuna cutlet（� pieces）／참치 커틀릿／
金枪鱼炸排

Fried octopus／문어 튀김／炸章鱼

Fried chicken with green onion solt
（� pieces）／닭튀김에 파소금 토핑／撒葱盐的炸鸡

Bitter melon champuru／고야 참푸르／
苦瓜炒豆腐

Herbs and agu sausage／ 
허브 들어간 굵은 아구 소시지／香草粗磨阿古香肠

Grilled black pepper chicken cartilage／
야겐 연골 후추 구이／黑胡椒烤鸡软骨　　

Grilled gizzard／닭근위／鸡胗

Fry eggplant mapo／
튀긴 가지 마파두부／麻婆炸茄子

Bang bang chicken／방방치킨／棒棒鸡

Yanbaru flavor（Kabuchi flavor and acerola flavor）／
얀바루 향 아이스크림아이스크림／扬巴鲁风味冰淇淋冰淇淋

Salt chinsuko ice／소금 친스코아이스크림／咸味亲须糖冰淇淋ブルーシール
アイスクリーム

BLUE SEAL
ICE CREAM


